Morspeisen und Salate

feine I\ raftbrithe vom Tafelspitz mit

gekrauterten Fladlestreifen, Maultdschle und
MarkkloBchen

6,00 € 3Stk. 8€

knusprig panierte

iesengarnelen mit
fruchtig pikanter Asia- Majo

14 €

hausgemachte |VIaultasche mit Schmorzwiebele auf Rahmsauerkraut und Bratensof3e

7,50 €

auf Anfrage: handgeschnittenes | atar vom Argentinischen Weiderind pikant gewiirzt, mit

gebackenen Kapern, Parmesan- Limettenmayo und Siilkartoffelpommes

80 gr. 13,50€

alat vom Biffet

stellen Sie sich Ihren Salatteller an unserem
reichhaltigen Biiffet selbst zusammen

n

raubenwirts Salatplatte" mit Senf- Honigdressing

180gr. 22 €

6,00 €

angemachten Rohkost und Blattsalate, Radiesle und gerdstetem Bauernbrot

12,50 €

dazu

- mit argentinischem \.umpsteak Lady Cut 120 gr.
Man Cut 200 gr.

- mit gebackenen I"l&hnchenbruststiicken und Asia- Majo

- mit in Panko frittierten [\iesengarnelen und Asia- Majo

- mit gebratenen I orellenfilets

- mit zwei hausgemachten |Vlaultaschen dazu Schwenkzwiebeln

- mit vegetarischen Falafeln und Parmesan- Limonenmajo

20,00 €
27,50 €
17,50 €
24,00 €
20,50 €
17,50 €
17,50 €



Schwibisches und Spezialitiaten

hausgemachte |V1aultaschen mit Salat vom Biiffet
- schwibisch - in der [Driihe mit Schwenkzwiebeln

- deftig - in Dteinchampignonrahm gratiniert

"Saure [\ utteln"

gekochter Rindermagen in Lembergerso3e mit Rostkartoffeln

Schwibische I\ dsespitzle in Rahm mit Schwenkzwiebeln

ordon Bleu "a la chef" -Brie- gekochter Schinken- Preiselbeere-

mit Kroketten und Salat vom Biiffet

paniertes O chnitzel vom Schweineriicken

mit Bratensof3e, Pommes frites und Salat vom Biiffet

"

ottelfinger Topfle"

Medallions vom Schwein mit Speck, Pilzen und Bubaspitzle

in RahmsoBe auf Késespitzle mit Salat vom Biiffet

zarter /_wiebelrostbraten aus der Pfanne

in BratensoBe, hausgemachte Spitzle und Salat vom Biiffet

gebratene Nagoldtaler Daiblingsfilets

mit Mandelbutter, geschmailzten Pellkartoffele sowie Salat vom Biiffet

"

chwabenteller"

Zwiebelrostbritle, Schweinefilet und Maultasche
auf Rahmsauerkraut, Bubaspitzle mit Bratensof3e

Beilage: Pommes frites / Spétzle
Sof3en: Braten/ Rahm

14,50 €
15,00 €

12,00 €

10,00 €

20,50 €

18,50 €

24,00 €

27,50 €

24,00 €

24,00 €

4,00 €
2,00 €



kleine Vesperkarte

Diese Karte gilt unter der Woche zu den Kiichendffnungszeiten
am Sonntag und Feiertag von 17 Uhr - 20 Uhr

urstsalat garniert mit Landbrot

nach Schwibischer Art mit Schwarzwurst
oder Schweizer Art mit Bergkase

"

"Russisches |1
Ei auf Fleischsalat und Kartoffelsalat mit Landbrot

ducherschinkenplatte "Schwarzwald Style"

feine Scheiben vom hausgemachten Réucherschinken
mit Essiggemiise und Landbrot

trammer Metzger"

gerOstetes Bauernbrot mit rohem und gekochtem Schinken,
Bauernkise , WeiBlkrautsalat, Tomate und zwei Spiegeleier

10,00 €

13,50 €

12,50 €

12,50 €



erzlich Willkommen
1n unserem

zwei ) chweinemedallions mit PilzrahmsoBe, Speck und Sauce Bernaise
dazu Butterspétzle, Kartoffelkrapfen und ein Salat vom Biiffet

chweineriickenschnitzel "Wiener Art" mit Bratensof3e
dazu Pommes frites und ein Salat vom Biuffet

n

ottelfinger Topfle" drei Schweinemedallions auf Késespitzle,

PilzrahmsoBe, Speck, Bubaspitzle, Sauce Bernaise
und ein Salat vom Biiffet

zarter 1"\ ostbraten vom argentinischen Weiderind mit Schmorzwiebele,

Kréuterbutter, Bratensof3e dazu Butterspdtzle und ein Salat vom Biiffet

250gr. [\.ump- Steak vom argentinischen Weiderind mit Sauce Bernaise,

Krauterbutter, Pommes frites und ein Salat vom Biiffet

gebratene Filets vom Nagoldtaler 1 Yaiblingsfilet mit Mandelbutter,
dazu geschmilzte Pellkartoffele und ein Salat vom Biiffet

Extras:
Beilage: Pommes frites, hausgemachte Spitzle
Sof3en: Braten- oder Rahmsof3e

20,00 €

18,50 €

24,00 €

27,50 €

30,00 €

24,00 €

4,00 €
2,00 €
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