
"Traube TO GO"

am Samstag den 05.12 ab 17 Uhr- 20 Uhr
und Sonntag den 06.12 von 11:30 Uhr - 18:30 Uhr
Bestellnr: 07448/92800

getrüffelte Cremesuppe vom Apfel und Sellerie 5,50 €
     - mit einer gebackenen Hirschfrühlingsrolle 4,50 €

gemischter Beilagensalat mit Kernle und Frenchdressing 4,50 €

feine Käsespätzle "Brie- Emmentaler- Cheddar" 10,00 €

vegetarische Ziegenkäseravioli in Walnussbutter mit Kirschtomaten und Rucola 14,50 €

winterliche Hirtensoße "Bolognese- Mascarpone- Speck" 10,00 €
     mit Orichette (Ohrmuschelnudeln) und frischem Rucola

Cordon- bleu vom Schwein "Winterabend" Raclettekäse- Speck- Zwiebel 15,00 €
     mit sauer- scharfem Relish und Pommes frites

gebratenes Schweinefilet in Pfefferrahm 15,50 €
     mit Kartoffel- Gemüsegratin

zart gebratene Maishähnchenbrust "Supreme" mit Pilzrahmsauce 14,50 €
     und Kartoffel- Gemüsegratin

Zwiebelrostbraten vom Rinderrücken "medium" 17,50 €
     mit Butterspätzle

zart konfierte Gänsekeule mit Rosmarinjus, Apfelrotkraut 18,00 €
     und gebratenen Bauernknödeln

"bunter Meeresteller" Zander- Wolfsbarsch- Kalamaretti- Garnele- Jakobsmuschel 21,00 €
     mit hausgemachten Parmesan- Risottobällchen und mediterranem Gemüse

panierte Forellenfilets mit Sauce Tatar und Kartoffel- Gurkensalat 15,00 €

"Glücklichmacher" 5,00 €
winterliches Lebkuchen- Schokoladenmousse mit Zwetschge und Crumble

Beilagen Portion Pommes frites / Spätzle 3,00 €
Portion Soße Rahm/ Braten 1,50 €

Genießen Sie den Gänseschmaus einfach wann und wo Sie wollen.
Wir bereiten Ihnen alles vor Sie müssen nur noch die letzten Schritte selbst machen
Alles frisch zubereitet, hygienisch vakuumiert und gut gekühlt.
Enthält:  Gänsekeulen, Apfelrotkohl, Rosmarinjus und Bauernsemmelknödel
2 Personen / 30€
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